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INFORMACION DEL CURSO

Horas 40

CURSO DE ESPECIALIZACION
Gestion de envases y residuos de envases
Objetivos

RD 1055/2022 Gestidn de envases y residuos de envases. Su finalidad principal es prevenir y reducir el impacto ambiental a lo
largo de todo el ciclo de vida de los envases. Para lograrlo, se prioriza la prevencion de la generacidon de nuevos residuos, se
fomenta la reutilizacion de envases y se promueve el reciclaje y otras formas de valorizacién. Busca armonizar las normas de
gestion de envases y residuos de envases en los diferentes Estados miembros de la Unién Europea, contribuyendo asi a la
proteccion del medio ambiente y evitando obstaculos comerciales en el mercado

Contenidos

1 Introduccion al RD 1055-2022

1.1 Contexto y necesidad de la legislacion

1.2 Objetivos del RD 1055-2022

1.3 Alcance de la normativa y posibles sanciones

1.4 Cuestionario: Introduccién al RD 1055-2022

2 Definiciones y Conceptos Clave

2.1 Envases y residuos de envases

2.2 Productor, distribuidor y usuario final

2.3 Tipologias de envases

2.4 Cuestionario: Definiciones y Clasificacién de Envases

3 Obligaciones Generales de los Productores
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3.1 Disefo y fabricacion de envases

3.2 Responsabilidad ampliada del productor

3.3 Ejemplos de obligaciones en diferentes sectores

3.4 Cuestionario: Obligaciones Generales de los Productores

4 Gestion de Residuos de Envases

4.1 Recogiday clasificacion

4.2 Sistemas de gestion SIG y SCRAP

4.3 Modelos de reciclaje, reutilizacién y SDDR

4.4 Cuestionario: Gestion de Residuos de Envases

5 Normativas Complementarias y Relacionadas

5.1 Relacion con otras normativas europeas y espariolas

5.2 Normativas sectoriales especificas

5.3 Ejemplos de normativas aplicables

5.4 Cuestionario: Normativas Complementarias y Relacionadas
6 Obligaciones de los Distribuidores y Comerciantes

6.1 Requisitos de informacion y etiquetado

6.2 Gestién de residuos en el punto de venta

6.3 Ejemplos practicos

6.4 Cuestionario: Obligaciones de los Distribuidores y Comerciantes
7 Derechos y Obligaciones del Consumidor Final

7.1 Informacién al consumidor

7.2 Buenas practicas en la gestion de residuos de envases

7.3 Ejemplos en Espafia

7.4 Cuestionario: Derechos y Obligaciones del Consumidor Final

8 Casos de Estudio y Buenas Practicas
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8.1 Empresas que cumplen con la normativa

8.2 Innovaciones y mejoras en la gestion de envases

8.3 Proyectos y programas destacados

8.4 Cuestionario: Casos de Estudio y Buenas Practicas

9 Las PYMES y el compromiso medioambiental

9.1 Impacto de la normativa en las pymes

9.2 Futuro de la gestion de envases y residuos en Espaiia
9.3 Gestidn de residuos e impacto medioambiental

9.4 Cuestionario: Las PYMES y el compromiso medioambiental
10 Resumen

10.1 Estructura del RD 1055-2022

10.2 Resumen del RD 1055-2022

10.3 Cuestionario: Cuestionario final

Tal vez te interese este curso: Gestion de residuos inertes
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0 quizéa este otro: Adaptacion a la Normativa Obligatoria 1169/2011. Alergias Alimentarias

Siguenos en: Instagram
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