EVO ﬁON formacionevolution.es

Telefonoy whatsapp +34 630 06 65 14

INADO22PO IMPLANTACIC')N'DE SISTEMAS DE AUTOCONTROL
(APPCC) EN LA ELABORACION DE PRODUCTOS DE LA PESCA

SKU: EVOL-4640-iNO-B | Categorias: HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA, IndUstrias Alimentarias

INFORMACION DEL CURSO

-
o

Horas

Acreditado por Universidad

|Z
o

Créditos ECTS

(e

CONTENIDO ADAPTADO A CERTIFICADO DE
PROFESIONALIDAD

Mas informacion

CURSO DE ESPECIALIZACION
Objetivos

Contenidos

Pagina: 1 HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA, Industrias

Alimentarias



https://formacion.cursosbonificadosevolution.es/categoria-curso/higiene-y-seguridad-alimentaria
https://formacion.cursosbonificadosevolution.es/categoria-curso/higiene-y-seguridad-alimentaria/industrias-alimentarias-higiene-y-seguridad-alimentaria
https://formacion.cursosbonificadosevolution.es/horas/70
https://formacion.cursosbonificadosevolution.es/acreditado-por-universidad/no
https://formacion.cursosbonificadosevolution.es/creditos-ects/0
https://formacion.cursosbonificadosevolution.es/mas-informacion/contenido-adaptado-a-certificado-de-profesionalidad
https://formacion.cursosbonificadosevolution.es/mas-informacion/contenido-adaptado-a-certificado-de-profesionalidad
https://formacion.cursosbonificadosevolution.es/categoria-curso/higiene-y-seguridad-alimentaria
https://formacion.cursosbonificadosevolution.es/categoria-curso/higiene-y-seguridad-alimentaria/industrias-alimentarias-higiene-y-seguridad-alimentaria
https://formacion.cursosbonificadosevolution.es/categoria-curso/higiene-y-seguridad-alimentaria/industrias-alimentarias-higiene-y-seguridad-alimentaria

