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ORGANIZACION Y PLANIFICACION DE CATERING
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INFORMACION DEL CURSO

Horas 20
Acreditado por Universidad NO

Créditos ECTS 0

CURSO TEMATICO

Objetivos

e Analizar informaciony disefiar procesos de carga, transporte y descarga de géneros, elaboraciones culinarias y material

con el objetivo de ofrecer servicios de catering.

Contenidos

[

. Tipologias de catering a ofertar.

2. Relaciones con otros departamentos.

3. Caracteristicas, formacion y funcionamiento de grupos de trabajo en un catering.
4. Procesos de comunicacién interpersonal en el catering.

5. Materiales y equipos de montaje de servicios de catering.

6. Maquinaria y equipos habituales.

7. Compaiiias de transporte con servicio de catering mas habituales.

8. Diagramas de carga en contenedores segln los tipos de transporte.

9. Especificidades en la restauracion colectiva.

10. Organizary elaborar el proceso de preparacién y planificacion de un servicio de catering.
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