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INFORMACION DEL CURSO

Horas 25
Acreditado por Universidad NO

Créditos ECTS 0

CURSO TEMATICO

Objetivos

e Analizary desarrollar el proceso de desespinado de pescados, mariscos y trinchado de carnes.
Contenidos
1. El desespinado de pescados y mariscos. Tipos y clasificacion de pescados y mariscos.
2. El trinchado de carnes. Tipos y clasificacion de las carnes.

3.Elcerdoy eljamén.
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