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PRESENTACION Y DECORACION DE ELABORACIONES
CULINARIAS

SKU: EVOL-4811-VNO-B | Categorias: Cocina, HOSTELERIA, RESTAURACION Y TURISMO

INFORMACION DEL CURSO

Horas 25

Acreditado por Universidad NO

Créditos ECTS 0

CURSO TEMATICO

Objetivos

» Dirigir las operaciones de presentacion de elaboraciones culinarias de acuerdo con su definicion, estado y tipo de servicio,
para responder a una 6ptima comercializacion Elegir o idear formas y motivos de decoracién, aplicando la creatividad e
imaginacion.

Contenidos

1. Definiciones.

2. Tipologia segtn finalidad.

3. Normas y combinaciones organolépticas basicas.

4, Necesidades de presentacion y decoracion segln el tipo de elaboracion y forma de cocina.
5. Aplicaciones y ensayos practicos.

6. Disefio de bocetos.

7. Modelos graficos aplicando las técnicas correspondientes.
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