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SKU: EVOL-4875-VNO-B | Categorias: Cocina, HOSTELERIA, RESTAURACION Y TURISMO

INFORMACION DEL CURSO
Horas 35
Acreditado por Universidad NO

Créditos ECTS 0

CURSO TEMATICO

Objetivos

e Realizar elaboraciones basicas de multiples aplicaciones y preparary presentar elaboraciones culinarias simples,
aplicando técnicas sencillas, previamente definidas Realizar las operaciones necesarias para la prestacion de asistencia en
procesos de preparacion y presentacion de todo tipo de elaboraciones culinarias, mostrando receptividad y espiritu de
cooperacion.

Contenidos

1. Definicidn, clasificacién y tipos.

2. Sistemas y métodos de limpieza: aplicaciones de los equipos y materiales basicos.
3. Ingredientes, esquemas y fases de elaboracion, riesgos en la ejecucion.

4. Aplicacién de técnicas de regeneracion y conservacion
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