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DESARROLLO DE PROCESOS DE APROVISIONAMIENTO
INTERNO Y REGENERACION DE MATERIAS PRIMAS,
PREELABORACIONES Y ELABORACIONES BASICAS DE
MULTIPLES APLICACIONES PARA LA ELABORACION DE
HELADOS
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INFORMACION DEL CURSO
Horas 20
Acreditado por Universidad NO

Créditos ECTS 0

CURSO TEMATICO

Objetivos

¢ Organizar el proceso de aprovisionamiento interno de géneros de acuerdo con planes de produccién determinados.
Contenidos
1. Deduccidn y calculo de necesidades de géneros, preelaboraciones y elaboraciones basicas de multiples aplicaciones.
2. Aprovisionamiento interno.
3. Formalizacién de documentacion y realizacién de operaciones.
4. Ejecucion de operaciones de regeneracion que precisen los géneros, preelaboraciones y elaboraciones basicas.

5. Normas de control.
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